
CHEDDAR ORANGE BIOLOGIQUE

Fabriqué à partir de lait non pasteurisé biologique et nourries à l’herbe, ce cheddar orange est a�  né pendant six 
mois afi n de développer tout son caractère. Il présente une texture lisse, légèrement veloutée, accompagnée d’une 

délicate note salée et d’une fi nale riche, aux accents de noix et de beurre. Délicieux tel quel, il fond également à 
merveille et rehausse les plats cuits au four ou grillés. Il est excellent pour une collation rapide et savoureuse.

Code L’ancêtre : ANjn8X325 maturation : 6 MOIS

m.g. : 34 % humidité : 37 %

unités par caisse : 8 durée de vie : 365 JOURS

poids : 325 G cup caisse : 107 78177 14935 4

allergènes : LAIT cup unité :

ingrédients : Lait non pasteurisé biologique, Sel, Rocou biologique 
(colorant), Culture bactérienne, Enzyme microbien.

GARDER AU RÉFRIGÉRATEUR

Nutrition Facts
Valeur nutritive

par cube de 3 cm (30 g)

Calories
Lipides / Fat

saturés / Saturated
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Per 3 cm cube (30g)

0 mg 
225 mg

20 mg 

%11

% valeur quotidienne
% Daily Value

*
*

* 5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup 
* 5% or less is a little, 15% or more is a lot


